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Chimäre de Saxe - Weinexpertise

Edition: 			   Cyril Massimelli by: www.thegrassisgreener.de
Jahrgang:			   2014 
Sorte:			   Grauburgunder & Spätburgunder (blanc de noir)
L. Nr.:			   0414
Qualitätsstufe: 		  Deutscher Wein
Säure in g/l: 		  6,7
REstzucker in g/l: 	 6,9
Alkohol % Vol: 		  12,0
Inhalt: 			   0,75
Farbe: 			   zitrusgelb mit goldenen Reflexen 
Duft: 			   Fruchtigkeit gepaart mit Würzigkeit, exotische Früchte 		
				    wie Ananas, reife Pfirsiche und frische Mandeln nehmen 	
				    die Nase ein, eine leichte kräuterigkeit wie eine sommerwiese 	
				    nach regen. 
Geschmack:		  Der wein überzeugt durch sein körperliches mundge-		
				    fühl und seine frische säure. der typische burgunder-		
			             schmelz wird von gelben Früchten wie Aprikosen und 
				    leicht grünlichen mirabellen begleitet. Dazu kommt 
				    eine würzigkeit, die den wein wie einen roten faden durch-	
				    läuft. Im abgang schmeckt man zitrusfrüchte, leichte sau	
				    erkirsche und eine appetitanregende pfeffrigkeit. Er hat 		
				    schöne, strukturgebende TAnnine und noch im abgang 
				    merkt man die leicht rauchige noten des holzes.  
verzehrempfehlung: 	 gegrilltes thunfischfilet mit geschmortem paprikagemüse 	
				    und zitronenpfefferpolenta.
Preis: 			   € 13,50 brutto
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