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GRAUBURGUNDER & SPATBURGUNDER (BLANC DE NOIR)

0414

DEUTSCHER WEIN

6,7

6,9

12,0

0,75

ZITRUSGELB MIT GOLDENEN REFLEXEN

FRUCHTIGKEIT GEPAART MIT WURZIGKEIT, EXOTISCHE FRUCHTE
WIE ANANAS, REIFE PFIRSICHE UND FRISCHE MANDELN NEHMEN
DIE NASE EIN, EINE LEICHTE KRAUTERIGKEIT WIE EINE SOMMERWIESE
NACH REGEN.

DER WEIN UBERZEUGT DURCH SEIN KORPERLICHES MUNDGE-
FUHL UND SEINE FRISCHE SAURE. DER TYPISCHE BURGUNDER-
SCHMELZ WIRD VON GELBEN FRUCHTEN WIE APRIKOSEN UND
LEICHT GRUNLICHEN MIRABELLEN BEGLEITET. DAZU KOMMT

EINE WURZIGKEIT, DIE DEN WEIN WIE EINEN ROTEN FADEN DURCH-
LAUFT. IM ABGANG SCHMECKT MAN ZITRUSFRUCHTE, LEICHTE SAU
ERKIRSCHE UND EINE APPETITANREGENDE PFEFFRIGKEIT. ER HAT
SCHONE, STRUKTURGEBENDE TANNINE UND NOCH IM ABGANG
MERKT MAN DIE LEICHT RAUCHIGE NOTEN DES HOLZES.
GEGRILLTES THUNFISCHFILET MIT GESCHMORTEM PAPRIKAGEMUSE
UND ZITRONENPFEFFERPOLENTA.

€ 13,50 BRUTTO
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